
 
 
 

 
MENUS ESPECIALES PARA CELEBRACIONES 

 
ESTOS MENUS SE OFRECERAN DE ENCARGO  Y CON UN MINIMO DE 8 

PERSONAS. 
 

 
 

MENU 1 
 

SURTIDO DE IBERICOS 
ENSALADA DE VENTRESCA 

LANGOSTINOS COCIDOS/PLANCHA 
PIMIENTOS RELLENOS 

 
A ELEGIR: 

 
BACALAO VIZCAÍNA 

DORADA 
RODABALLO 
ENTRECOT 

CHULETILLAS DE CORDERO 
 

TARTA AL GUSTO 
VINO CRIANZA D.O. RIOJA 

AGUA Y PAN 
 
 
 
 
 

PRECIO 30 EUROS CON I.V.A. 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

           RESTAURANTE  94 664 04 43 



 
 
 
 
 
 
 
 
 

MENU 2 
 

SURTIDO DE IBERICOS 
ENSALADA DE LAMINAS DE BACALAO Y LANGOSTINOS 

ESPÁRRAGOS DOS SALSAS 
NECORA 

VOLOVANT DE TXANGURRO 
 
 

A ELEGIR: 
 

KOKOTXAS DE BACALAO AL PIL PIL 
MERLUZA EN SALSA VERDE 

SAPITO AL HORNO 
CHULETON  

LAMINAS DE MAGRET DE PATO CON HOJALDRE Y SALSA DE HONGOS 
 
 
 

TARTA AL GUSTO 
VINO CRIANZA D.O. RIOJA 

AGUA Y PAN 
 
 
 

PRECIO 38 EUROS CON I.V.A. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

           RESTAURANTE  94 664 04 43 



 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

MENU 3 
 

SURTIDO DE IBERICOS 
FOIE-GRASS CASERO DE OCA 

PULPO A FEIRA EN ENSALADA 
PUERROS RELLENOS DE TXANGURRO  

HONGOS CONFITADOS CON MEDALLONES DE FOIE AL OPORTO 
 
 
 

RODABALLO A LA PARRILLA 
-SORBETE DE LIMON- 

SOLOMILLO A LA BROSS 
 
 
 

TARTA AL GUSTO 
VINO CRIANZA D.O. RIOJA 

AGUA Y PAN 
 
 
 

PRECIO 46 EUROS CON I.V.A. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

           RESTAURANTE  94 664 04 43 



 
 
 

 
MENUS ESPECIALES PARA CELEBRACIONES 

 
ESTOS MENUS SE OFRECERAN DE ENCARGO  Y CON UN MINIMO DE 8 

PERSONAS. 
 

 
 

MENU 4 
 

SURTIDO DE IBERICOS 
ENSALADA DE BOGAVANTE 

CENTOLLO TROCEADO 
QUISQUILLON 

REVUELTO DE HONGOS  
LANGOSTINOS A LA PLANCA 

 
 

BROCHETA DE RAPE Y CIGALAS EN SALSA AMERICANA 
-SORBETE- 

CHULETON A LA BRASA 
 
 

TARTA AL GUSTO 
VINO CRIANZA D.O. RIOJA 

AGUA Y PAN 
 
 
 
 
 

PRECIO 55 EUROS CON I.V.A. 

 
 

 
 
 

 
 
 
 

           RESTAURANTE  94 664 04 43 

 



 
 
 
 
 
 
 

MENU 5 
 

COCKTAIL DE BIENVENIDA 
 

SURTIDO DE IBERICOS 
FOIE-GRAS NATURAL DE OCA 

NECORA COCIDA Y PREPARADA 
HONGOS SALTEADOS CON FOIE 

NIDO DE MOLLEJITAS DE CORDERO CON SETAS 
 
 
 

MERLUZA EN SALSA VERDE CON ALMEJAS 
-SORBETE- 

SOLOMILLO A LA BROSCH 
 
 

TARTA AL GUSTO 
VINO CRIANZA D.O. RIOJA 
VINO BLANCO D.O. RIOJA 
VINO ROSADO D.O. RIOJA 

CAVA  
AGUA Y PAN 

 
 
 
 
 

PRECIO 65  EUROS CON I.V.A. 
 

           RESTAURANTE  94 664 04 43 



 
 
 
 
 
 
 

MENU 6 
 

COCKTAIL DE BIENVENIDA 
 

SURTIDO DE IBERICOS 
FOIE-GRAS NATURAL DE OCA 

CORNETES DE SALMON AHUMADO RELLENOS DE TXANGURRO 
ENSALADA TEMPLADA DE LAMINAS DE BACALAO 

6 LANGOSTINOS A LA PLANCHA 
PIMIENTOS RELLENOS DE SETAS Y GAMBAS 

1 CIGALA A LA PLANCHA 
 
 
 

½ BOGAVANTE CON SALSA COCKTAIL 
-SORBETE DE LIMON- 

LECHAL ASADO AL HORNO DE LEÑA 
 
 

TARTA AL GUSTO 
VINO CRIANZA D.O. RIOJA 
VINO BLANCO D.O. RIOJA 
VINO ROSADO D.O. RIOJA 

CAVA  
AGUA Y PAN 

 
 
 
 
 

PRECIO 75  EUROS CON I.V.A. 
 
 
 

 
 

           RESTAURANTE  94 664 04 43 



 
 
 
 
 
 
 

MENU 7 
 

COCKTAIL DE BIENVENIDA 
 

SURTIDO DE IBERICOS 
ENSALADA DE PULPO Y PATATA AL PIMENTÓN DULCE 

BUEY TROCEADO Y PREPARADO 
PERCEBES 

GAMBAS A LA PLANCHA 
1 CIGALA A LA PLANCHA 

ALMEJAS A LA MARINERA 
 
 
 

SAPITO A LA BRASA 
 

-SORBETE DE LIMON- 
 

LECHAL ASADO AL HORNO DE LEÑA 
 
 

TARTA AL GUSTO 
 

VINO CRIANZA D.O. RIOJA 
VINO BLANCO D.O. RIOJA 
VINO ROSADO D.O. RIOJA 

CAVA  
AGUA Y PAN 

 
 
 
 
 

PRECIO 75  EUROS CON I.V.A. 
 
 
 

           RESTAURANTE  94 664 04 43 



 
 
 
 
 
 
 

MENU 8 
 

COCKTAIL DE BIENVENIDA 
 

SURTIDO DE IBERICOS 
ENSALADA DE VENTRESCA 

CENTOLLO PREPARADO Y TROCEADO 
QUISQUILLON 

PUERROS RELLENOS DE TXANGURRO 
6 LANGOSTINOS A LA PLANCHA 

HONGOS CONFITADOS CON FOIE AL OPORTO 
1 CIGALA A LA PLANCHA 

 
 
 

LANGOSTA A LA PLANCHA 
 

-SORBETE DE LIMON- 
 

TOURNADO CON DUXELLE DE HONGOS 
 
 

TARTA AL GUSTO 
 

VINO CRIANZA D.O. RIOJA 
VINO BLANCO D.O. RIOJA 
VINO ROSADO D.O. RIOJA 

CAVA  
AGUA Y PAN 

 
 
 
 
 

PRECIO 98  EUROS CON I.V.A. 
 
 
 

 

           RESTAURANTE  94 664 04 43 


